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CULINAIR

ILOTSPRE

TROPISCH VLIEGEN
“Vent 30 degres, force 15 noeuds, transpondeur sur 4044, QNH 1019, ..." aldus de
verkeersleiding van TFFF. Aan een LPE heb je hier rond Martinique niets. De top
van de vulkaan hangt naast ons in de wolken, koraalriffen tekenen zich af door

het heldere water en grote stranden lonken. Aan het eind van de anderhalf uur
durende vlucht moet er voorrang worden verleend aan een Airbus van Air Canada
en cirkelen we een tijdje rond boven de mangrovebossen. Het is een wereld vol
betovering.

Een beetje piloot moet na zo'n indrukwekkende viucht ook eten en drinken. In

dat geval moet je niet kiezen voor de restaurants in de directe nabijheid van

het vliegveld. Langs de stranden bevinden zich namelijk honderden lokale
restaurantjes waar heerlijk Crecols eten wordt bereid. Met de voeten in het zand
en bijna in het water serveren de meest goedlachse en gastvrije mensen je lokale
specialiteiten. De gerechten worden opgediend met de wat sterke sauce chien,
gemaakt van olie, azijn en lokale specerijen.

Vandaag kiezen we voor de gegrilde langoest, met bloedworst en accra’s,
gefrituurde balletjes van aardappel en stokvis. Die dag wordt er niet meer gevlogen
dus ook de planteur kan op tafel. Naar men zegt kun je niet op Martinique geweest
zijn zonder geproefd te hebben van deze plaatselijke rum, gemixt met verse
vruchtensappen. Martinique is een vliegbesterming voor genieters.

Royan van Velse

Op deze plek in uw prachtmagazine willen we de levensgenieter die er ongetwijfield ook in uw strakke pilo-

tenlijf schuilt eens naar voren halen. Hebt u een culinaire ervaring in een viiegtuigrestaurant, waar ook ter
wereld, mail die dan (graag met een mooie fotal) naar culinair@pilotsandplanes.nl Bon appetit!
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ADRESGEGEVEMS RESTAURANT:
OCEANE

PLAGE DE 2EME ANSE

A GROS RAISIN

SAINTE LUCE

MARTINIQUE

TEL 0596623391 EN 0694 92 4306

017 ADPA PILOTS & PLANES + ¢5



